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PA3 - Pavilhdo de Matematica, Piso -1

09H15 Sessdo de ahertura
Isahel Sa-Correia, Presidente da Sociedade Portuguesa de Microbiologia

09H30 Microrganismos e Biorrefinarias
Luis Costa, Algae for Future

10H00 2 gue é 2 matéria escura microbiana e porque nio podemeos viver sem ela?
Tina Keller-Costa, iBB, Instituto Superior Técnico, ULishoa

10015 Explorando a Biodiversidade Microlbiana em Biotecnologia
Margarida Palma, iBB, Instituto Superior Técnico, ULishoa

10H30 Microrganisimos para um ambiente mais saudavel e sustentavel
Catarina Paquete, Instituto de Tecnologia Quimica e Bioldgica (ITQB-NOVA)

10H43 Os Microrganisiios e o cancro: ameagas ou oportunidades?
Nuno Bernardes, iBB, Instituto Superior Técnico, ULishoa

11H00 Intervalo

11015 Microrganismos e medicamentos
Jodo Gongalves, Faculdade de Farmacia ULishoa; iMed Research Institute for Medicines; Scientific Advisor at
Technophage

11045 Microrganismos “de estimacdo” que n1ao quer ter na sua sala de estar.
Virgilio Silva Rimeida, Departamento de Sanidade Animal, Faculdade de Medicina Veterinaria, Ulishoa

12015 Fungos patogeénicos de planias
A anunciar

12045 Microrganismos na producao de cerveja - desafios e oportunidades
Fernando Gongcalves, Cerveja Oitava Colina

13H15 Intervalo para almoco
14H00 Degustacao de Cerveja Artesanal e Confraternizacao no Jardim
19H30 Ligacao Skype - IMD2019 em Portugal, na Europa e no Mundo

16115 A globalizacao da Tuberculose XOR: um processo de evolucao adaptativa e selectiva em curso
Miguel Viveiros, Instituto de Higiene e Medicina Tropical, Universidade NOVA Lishoa

16H45 Os microrganismos gue habitam no nesso corpo: um equiliirio de forcas
Miguel Teixeira, iBB, Instituto Superior Técnico, ULishoa

11015 A Microbiologia encontra a Computacio
Francisco C. Santos, INESC-ID; Instituto Superior Técnico ULishoa

17145 Sessao de Encerramento
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international ‘microorganism day

MICRORGANISMOS NO JARDIM
Area de Exposicdes éw &

a
A Magia e os Desafios das Bactérias Marinhas - Gomas de origem \ SPM
bacteriana - Leveduras Patogénicas - Luta contra a malaria - Modelos uy

animais - Leveduras e o Vlinho - Leveduras e Cerveja Artesanal - Alimentos oot gt e aniag
fermentados - Valorizacao de residuos agroalimentares - Biorremediacao

do petréleo - "Uma So Saiide” - pessoas, animais e ambiente -

Apresentacdes =)
Sala Q01 - junto aos Jardins do Pavilhdo de Quimica 1n1 !lleAS‘)EIEII‘l!l.m 2019

10H00 Microrganismos do meio aguatico: novos desafios
Mario Freire, LAIST - Laboratorio de Aguas do IST

@ 10420 0papsi das vactsrias marinhas no movimento livo 2ro: Do ONDE?
desperdicio alimentar a0s bioplsticos
Riben Silva, iBB

10030 Gomas alimentares de origem bacteriana
Tiago Pita, iBB

. 11H00 Illfecpﬁesparlamdllrasmmyénicas-0illimiy0 entre 1os
Mafalda Cavalheiro, iBB

@) 1120 Pottmeros promtos para comnater a maldria
Guilherme Cardoso, iBB/IHMT

. 11440 Modelos de infecdo a0 servico da Microbiologia
Andreia Pimenta, iBB

12H00 Do miicroscopio para o copo: descobirindoe leveduras para a producio
fe vinho

MarialoboTavares 88 SEGUE-NOS !

13040 Como se faz cerveja artesanal?

Nuno Bourhon, iBB @

Degustacdo de Cerveja Artesanal e Coniraternizacio A

15H30 Nem todos oS microryanismos Sio maus... € alguns fazem coisas INTERNATIONALMICROOR-
apelitosas GANISMDAY.WORDPRESS.C
Rafaela Santos, ISA oM

15050 Leveduras que transformam desperdicios alimentares em produtos

valiosos , li

Luis C. Martins, iBB

. 16H10 Biorremediacao de petroleo @INTMICRODAY
Carlos Rodrigues, iBB
16H30 Biovigilancia: importincia dos animais selvagens no conceito “Uma #INTERNATIONALMIC
S0 Saiide” ROORGANISMDAY

. 16050 /nformatica e microrganisimos: aiigos improvaveis?
Miguel Antunes, iBB .
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